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Nom del vi

Mas del Serral

Anyada

2009

Descripcié de I'anyada
Fresca amb temperatures
extremes a |'estiu

Parcel-la

Clos del Serral
Municipi

Sant Sadurni d’Anoia
Regid

Conca del Riuv Anoia
Pais

Catalunya, Espafia

Sols

Miocénics, carbonatats,
amb fdssils d’origen marf
Edat dels sols

16 Milions d’anys
Topografia

Pendent de 7,8%
Orientacié

Nord / Nord-oest
Microclima

Fresc i humit

Altura sobre nivell del mar
De 170 a 185 metres

Varietat

Xarel-lo i Bastard Negre
en coplantacié

Any de plantacié

1954

CLOS DEL SERRAL
PARCELLA UNICA

WW

Superficie

1.92 ha

Densitat de plantacié
3.500 ceps per hectarea

Descripcié de |'anyada

El cicle 2009 va comencar amb
una tardor i hivern plujosos.

Els mesos de marc i abril també van
ser plujosos. La primavera fou seca,
fet que va afavorir un creixement
vegetatiu lent i sa. Al mes de juliol
van ploure 41 litres, ajudant la
planta en aquest moment critic i
alentint la maduracié. Un agost sec
i calorés va provocar una verema
rapida, sana i de qualitat.

El cicle, 10 dies més llarg del que
és habitual, va ser ideal per afavorir
una optima maduracié amb una
gran acidesa natural. Anyada amb
una femperatura mitjana de 14,4 °C
(mitjana anual de 15,3 °C) i
pluviometria de 526 mm (mitjana
anual de 520 mm).

Estil de poda

Vas amb tutor de 220 c¢m
Némero de gemmes

25.000 - 35.000 gemmes/hectarea
Poda en verd

Treure xupons i fer soldats
Irrigacié

No

Tipus agricultura

Biodinamica

Métodes de cultiu

Manualment, amb cavall
hispa-bretd. Lliure de maquinaria

Data de verema

7 de setembre del 2009
Produccié hectarea
1.839 kg/ha

Tipus de verema
Verema manual

amb caixes de 15 kg

SOLS MARITIMS
100 MESOS SOBRE LIES

Seleccié del raim

Seleccié manual, gra a gra
al garatge del Mas del Serral
Premsat

Raim sencer. Premsa neumatica
a baixa pressié

Fermentacié alcohdlica
Dipdsit inoxidable / Ciment
Llevats

Indigenes de la vinya
Temperatura de fermentacié
17a21°C

Dies de fermentacié

15 dies

Crianca en dipdsit

17 mesos

Data de tiratge

30 de setembre del 2010
Tipus de crianga

En rima sobre lies; 100 mesos
Remogut

En pupitre durant 15 dies
Data de desgorjat

Tipus de suro

Tap de suro aglomerat amb discs
de suro natural

Procedéncia del suro

Bosc mediterrani a La Bisbal
d’Empordd, Girona

Productor

Francisco Sagrera

Analisi

Grau alcoholic 12,5% vol
Acidesa total tartarica 6.88 g/L
pH 3.02

Acidesa volatil 0,26 g/| expressat
en acétic

Sucres residuals 1.5 g/I

Pressié 5,8 bares

Desgorjat sense SO,

Elaboracié
2009
849 magnum de 150 cl
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