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Nom del vi

Mas del Serral

Anyada

2013

Descripcié de I'anyada

Excel-lent anyada. Fresca i humida.

Parcel-la

Clos Petit

Municipi

Sant Sadurni d’Anoia
Regid

Conca del Riu Anoia
Pais

Catalunya, Espanya

Sols

Miocénics, carbonatats,
amb fossils d’origen mart
Edat dels sols

16 Milions d’anys
Topografia

Pendent de 7,8%
Orientacié

Nord

Microclima

Fresc i humit

Altura sobre nivell del mar
De 176 a 185 metres

Varietat

75% Xarel-lo i 25% Sumoll

Any de plantacié

Xarel-lo 1954 i Sumoll 2009
Superficie

0,21 ha Xarel-lo i 0,10 ha Sumoll

CLOS PETIT
PARCELLA UNICA

WW

Densitat de plantacié

3.500 ceps per hectarea de Xarel-lo
5.000 ceps per hectarea de Sumoll

Descripcié de I'anyada

Anyada exigent, fresca i amb un
gran potencial per I'envelliment. Un
cicle que recorda els de fa 30 anys.
Una tardor humida i un hivern fresc
i sec amb la preséncia d’algunes
pluges esporadiques. Inici de la
primavera molt fresc i humit amb
pluges al marg i al maig. Un final de
la primavera fresc i sec, aixi com un
estiu meteoroldgic curt, van provocar
un desenvolupament vegetatiu lent.
Mesos d’agost i setembre sense
cops de calor amb una temperatura
estivenca moderada.

Durant |I'any agricola varem

tenir una baixa pluviometria de

605 L/m? i la temperatura mitjana
va ser de 14,7 °C.

Estil de poda

Vas amb tutor de 220 cm
Nomero de gemmes

25.000 - 35.000 gemmes/hectarea
Poda en verd

Treure xupons i fer soldats
Irrigacio

No

Tipus agricultura

Biodinamica

Métodes de cultiv

Manualment, amb cavall
hispa-breté. Lliure de maquinaria

Data de verema

16 de setembre de 2013
Produccié hectarea
2.531 kg/ha

Tipus de verema

Verema manual

amb caixes de 15 kg

SOLS MARITIMS
100 MESOS SOBRE LIES

Selecci6 del raim

Seleccié manual, gra a gra
al garatge del Mas del Serral
Premsat

Raim sencer. Premsa neumatica
a baixa pressié

Fermentacié alcoholica
Dipdsit de ciment

Llevats

Indigenes de la vinya
Temperatura de fermentacié
17 a21°C

Dies de fermentacié

15 dies

Crianga en diposit

12 mesos

Data de tiratge

10 d’octubre de 2014

Tipus de crianga

En rima sobre lies; 100 mesos
Remogut

En pupitre durant 15 dies
Data de desgorjat

Indicat a la contraetiqueta

Tipus de suro
Tap de suro aglomerat amb discs
de suro natural

Procedéncia del suro

Bosc mediterrani a La Bisbal
d’Empordd, Girona
Productor

Francisco Sagrera

Analisi

Grau alcoholic 12,5% vol
Acidesa total tartarica 7,4 g/L
pH 2,90

Acidesa volatil 0,33 g/I expressat

en acetic

Sucres residuals 0,8 g/I
Pressié 5,4 bars
Desgorjat sense SO,

Elaboracié

2013

496 ampolles de 75 cl
50 magnum de 150 cl
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